NOTE   RELATIVE  AU  PENICILLIUM  GLAUCUM

ET A LA DISSYMETRIE MOLECULAIRE
DES PRODUITS ORGANIQUES NATURELS(4).

J'ai Fhonneur de communiquer a PAcademie un fait nouveau qui
me parait oflrir beaucoup d'interfit.

Je dissous dans cle I'eau du paratartrate acide d'ammoniaque pur et
des quantites fort minimes de phosphates; puis je seme dans la liqueur
quelques spores de penicillium glaucum. Ces spores se developpent,
et reproduisent la plante mere, dont le poids augmente peu a pen
d'une maniere notable, empruntant sa nourriture a 1'oxygene de Fair
et aux elements mineraux et organiques de la solution. En m&me
temps que la plante grandit, 1'acide tartrique droit disparalt et Facide
tartrique gauche reste dans la liqueur, d'oii il est facile de Fisoler (2).

Je rappellerai cette curieuse experience que j'ai publiee Fan der-
nier, ou de la levure de biere, semee dans de Feau sucree en presence
cle phosphates et cle sels d'ammoniaque, se multipliait et faisait
fermenter le sucre(3).

Les resultats que j'ai Fhonneur de faire connaitre aujourd'hui
offrent avec ceux-ci quelque analogic. La mucedinee remplace le fer-
ment, Facicle paratartrique remplace le sucre. Avec le sucre et la
levure de biere, tout le sucre se transforme, ou, pour emprunter le
langage ordinaire, tout le sucre fermente. Le penicilliujn fait un choix.
Mais je rappellerai egalement cette fermentation singuliere du para-
tartrate d'ammoniaque, oil j'ai vu une levdre speciale decomposer
1'acide tartrique droit, en respectant Facide gauche (*). Ici Fanalogie va
plus loin que tout a Fheure entre le penicilliujn et le ferment,, et tons
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